ROGCHE COSTAMAGNA
DAL 1841

BAROLO docg DEL COMUNE DI LA MORRA 2021

Vino ottenuto da uva Nebbiolo coltivata nel comune di La Morra, elegante
e dal colore rosso rubino. Al naso € intenso con note di violetta,
lampone e fragolina di bosco. Fresco, abbastanza sapido con tannino delicato

al palato. Elegante ed armonico, di grande persistenza e finezza.

Vigneto

Varieta: Nebbiolo, sottovarieta Lampia.
Zona: Comune di La Morra, vigneti vari.
Terreno: calcareo-sabbioso
Esposizione: Est

Area vitata: Ha 1,70

Densita: 4.800 ceppi/ettaro

Vinificazione

Fermenta in acciaio con controllo della temperatura a 27°C,

svinatura dopo circa tre settimane, travasi e malolattica

completata in autunno. ROCCHE GSTAMAGNA
Affinamento in botti di rovere per un minimo di 18 mesi DAL 1841

e ulteriore permanenza in bottiglia. 2
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OENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTLTA

DEL COMUNE DI LA MORR4

Data vendemmia: 15-16 ottobre 2021

Grado alcolico: 14% vol.

%
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Produzione annua: 11.600 bottiglie 2021
Formato: bottiglia 0,751 — magnum 1,5I

Temperatura di setvizio: 16°/17°C
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